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CADERNO DE ENCARGOS
N.° Do Processo: 41/CP/S/2020

Clausula 1.2, Objeto

1.1. O objeto do contrato, de acordo com as especificacdes técnicas referidas no caderno de
encargos, consiste na prestagao de servigos de transformagao / confegcéo de marisco, com destino a
venda no Mercado Municipal da Costa Nova.

1.2. O servico sera prestado na cozinha concebida para o efeito, nas instalagdes do Mercado Municipal

da Costa Nova, localizado na Rua José Estévao, Praia da Costa Nova, 3830 Gafanha da Encarnagéo.

Clausula 2.2, Prazo de Execucao

O contrato de prestacéo de servicos, iniciar-se-&4 previsivelmente em 2 de janeiro de 2021, sera
celebrado por um periodo de 12 meses, renovavel por igual periodo de tempo até ao limite maximo de
36 meses, se nao for denunciado por nenhuma das partes, com antecedéncia de 30 dias, e desde que

se mantenham as condic¢des do contrato inicial.

Clausula 3.2. Prego contratual

3.1 Pela prestacao dos servicos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigacgdes constantes do presente Caderno de Encargos, o Municipio de flnavo deve pagar ao
adjudicatéario o prego global constante da proposta adjudicada, ao qual ndo pode exceder 34.500 €
(trinta e quatro mil e quinhentos euros), acrescido de IVA a taxa legal em vigor, se este for legalmente
devido.

3.2 Entende-se por precos unitarios base, o prego maximo que o Municipio de ilhavo se dispde a pagar

por cada servico/hora/kg, conforme consta do seguinte quadro:

Preco Base Unitario

Cozinheiro(a), preco hora 19,32€
Empregado(a) de cozinha, preco por hora 14,26 €
Temperos, prego por quilo 0,15€

3.3 Estaincluido no preco contratual, nomeadamente, o preco a pagar pela execugao das prestagoes
objeto do contrato na sequéncia de qualquer renovagéo.
3.4 O prego referido no numero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja

responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida ao contraente publico.

Clausula 4.2, Caracteristicas da Prestagao de Servigos
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4.1 O procedimento de cozedura sera efetuado em dias a estipular (conforme as necessidades de
cada més) no Mercado Municipal da Costa Nova.
4.2 Na aquisicio de servicos para a confegao do marisco, o Municipio de ilhavo estipulou a carga

horéaria necesséria para a cozedura, de acordo com diferentes escaldes de quantidade (Tabela i).

Tabela i: Atribuigao da carga horaria referente a cozedura de marisco por cada escalao (Kg).

Quantidade Carga horéria
Até 100Kg ] 288 _Zﬁ;‘r“ez;%(ﬁia) de refeitério
101 2 130 Kg mgg __(éorigrgg;od(gé) de refeitorio
1312160 Kg 2288 ;Zc:igrzeg;;%(gz;) de refeitdrio
161 a 190Kg 3238 __(éorigrgg;od(gé) de refeitorio
191a210Kg 3100 crprecadols) e refeiri
211a240Kg gEgg ;Z%grgg;%(gz;) de refeitorio
4h00 - cozinheiro(a);
241 a 270 Kg 4h00 — empregado(a) de refeitério
271 a 300Kg 3238 __(éorigrgg;od(gé) de refeitorio
301 a 330 Kg 2288 ;Zc:igrzeg;;%(gz;) de refeitdrio
331 a 360Kg 2238 __(éorigrgg;od(gé) de refeitorio
361 a 390 Kg 2288 ;Zc:igrzeg;;%(gz;) de refeitdrio
391 a420Kg 2238 __(éorigrgg;od(gé) de refeitorio
4212450 Kg ;Egg ;Z(:igrzeg;;(gsz;) de refeitério
451 a 480 Kg ;Egg __Zﬁgrgg;%(gg) de refeitorio
481a510Kg gﬂgg ;Z(:igrzeg;;(gsz;) de refeitério
511 a 540 Kg 2238 ;Z()rnzgrgg;(é(gzé) de refeitorio
541a570Kg gﬂgg ;Z(:igrzeg;;(gsz;) de refeitério
571a 600 Kg 3238 ;Z()rnzgrgg;(é(gzé) de refeitorio

4.3 Da proposta devera constar uma descrigao detalhada de custos, referentes a cozedura de marisco
para cada um dos escalées mencionados na tabela anterior, tendo em conta a carga horaria de dois
funcionarios (cozinheiro(a) e empregado(a) de cozinha).

4.4 Nos valores a indicar na proposta mencionada na alinea anterior, devera também ser feita mencéo
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ao custo respeitante aos temperos usados por quilograma confecionado.

Clausula 5.2. Confegéo do marisco

5.1 Nos dias a ser estipulados em cada més para a cozedura do marisco, este devera ser entregue pelo
titular da banca, ao funcionario do Mercado Municipal, de acordo com as Normas referidas no ponto
10 do presente caderno de encargos.

5.2 O marisco deveré ser transformado em perfeito estado de conservacgéo e higiene e de acordo com
as boas praticas de confecao, segundo receita a aprovar pela Camara Municipal de ilhavo, de acordo
com os vendedores de Marisco do Mercado Municipal da Costa Nova.

5.3 O processo de cozedura do marisco deve obedecer as normas constantes do presente caderno de
encargos: “Higiene e Limpeza”, “Instalagbes, Equipamento e Material”, “Rececao, Armazenagem e

Confecéao do Marisco”.

Clausula 6.2. Operagdes de verificacdo

6.1 As operagdes de verificagéo sanitaria qualitativa e quantitativa incidem sobre o marisco antes da
confecéo e no mesmo produto, apds cozedura.

6.2 A verificagdo sera exercida pelo Municipio de lhavo.

6.3 O Municipio podera, a qualquer momento, e sempre que o entender, tomar amostras e mandar
proceder as analises, ensaios e provas em laboratérios oficiais e, bem assim, promover as diligéncias
necessarias para verificar se mantém os requisitos exigidos.

6.4 O marisco incorporado que néo satisfaga as necessarias condigbes sanitarias e qualitativas sera

rejeitado e ndo podera entrar na confegéo, devendo ser devolvido ao titular da banca.

Clausula 7.2. Controlo Microbiolégico

71 E da responsabilidade do adjudicatario proceder a realizagdo periddica das analises
microbiolégicas dos produtos confecionados, equipamentos e utensilios utilizados, bem como o
controlo da higiene do pessoal (manipulador dos alimentos), pelo menos de 2 em 2 meses em
laboratério de referéncia.

7.2 Os paréametros analisados nos ensaios laboratoriais serdo os seguintes:

7.2.1 Amostra de produto confecionado:

7.2.1.1 Contagem de microrganismos a 30°C

7.2.1.2 Contagem de leveduras a 25°C

7.2.1.3 Contagem de bolores a 25°C

7.2.1.4 Contagem de Enterobacteriaceae
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7.2.1.5 Contagem de Escherichia coli

7.2.1.6 Contagem de Clostridium perfringens

7.2.1.7 Contagem de Staphylococcus coagulase positiva
7.2.1.8 Contagem de Listeria monocytogenes

7.2.1.9 Pesquisa de Vibrio parahaemolyticus

7.2.1.10 Pesquisa de Listeria monocytogenes

7.2.1.11 Pesquisa de Salmonella

7.2.2 Zaragatoa a Equipamentos e Utensilios

7.2.2.1 Contagem de microrganismos a 30°C

7.2.2.2 Pesquisa de Coliformes

7.2.2.3 Pesquisa de Escherichia coli

7.2.3 Zaragatoa a Manipulador de Alimento

7.2.3.1 Pesquisa de Coliformes

7.2.3.2 Pesquisa de Staphylococcus coagulase positiva

7.2.3.3 Pesquisa de Escherichia coli

Clausula 8.2. Higiene e Limpeza

8.1 Nos dias estipulados no ponto 4.1, o adjudicatario obriga-se a manter as instalagbes em boas
condigOes de higiene e limpeza, assim como o0 equipamento e material que Ihe forem confiados.

8.2 Os artigos e servigos para higiene, lavagem e limpeza, sao expensas do adjudicatario, devendo ser
produtos homologados para o fim a que se destinam, e permanecer armazenados em local préprio,
separados dos produtos alimentares.

8.3 A obrigagdo a que se referem os pontos anteriores, inclui todas as superficies acessiveis,
nomeadamente, chao, paredes, portas, janelas, vidros interiores e sistemas de exaustao de fumos. Para

tal deve ser definido um plano de limpeza e higienizagao, que inclua a frequéncia e métodos utilizados.

Clausula 9.2, Instalagdes, Equipamento e Material

9.1 Serédo colocadas a disposicdo do adjudicatério as instalagdes, o equipamento e material para a
realizagao do objeto do contrato.

9.2 O adjudicatario poderd, antes de apresentar a sua proposta, tomar conhecimento direto das
instalagbes, do equipamento e material da cozinha.

9.3 O adjudicatario é, nos dias estipulados para a confecdo do marisco, o responséavel pela guarda e
pela correta utilizagao das instalagoes e equipamentos que Ihe forem confiados, respeitando as regras

de seguranga aplicaveis.
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9.4 E do adjudicante a responsabilidade de efetuar a manutencéo e reparagao dos aparelhos, as
substituicdes indispensaveis ao normal funcionamento da cozinha, devendo para tal o adjudicatario,
comunicar de imediato, qualguer anomalia que se verifique.

9.5 Quando num inventério da cozinha do Mercado Municipal da Costa Nova, se verifique a falta de
qualquer equipamento ou material (tachos, conchas, etc.) este seré reposto pelo adjudicatéario, sob
pena de ser deduzido na faturagdo em débito.

9.6 Os encargos com o gas, agua e eletricidade serdo da responsabilidade do adjudicante.

9.7 E vedado ao adjudicatario a confecéo de qualquer tipo de alimento que nao seja 0 mencionado no
objeto, e que seja fornecido para outros fins, que nao os de venda por parte dos concessionarios do

Mercado Municipal.

Clausula 10.2. Recegao, Armazenagem e Confegao do Marisco

10.1 Todos os produtos, a chegada, serdo entregues pelos titulares das bancas de marisco, ao
funcionario do Mercado, destacado para o efeito.

10.2 O marisco entregue devera ser examinado quanto:

10.2.1 As condicées de higiene do transporte.

10.2.2 As condicdes de temperatura durante o transporte.

10.3 Na presenca do titular da banca, o funcionario do Mercado tem obrigagéo de:

10.3.1 Registar a entrada de todos os produtos no Mercado Municipal,

10.3.2 Marcar o marisco, de forma a evitar troca de produtos entre diferentes vendedores;

10.3.3 Registar qualquer anomalia verificada, no ato de recegao.

10.4 Em todos os registos mencionados no ponto anterior deve constar obrigatoriamente a assinatura
do funcionario que receciona o produto e do titular da banca que o fornece.

10.5 Devera ser estabelecido pelo Municipio de flhavo um horario para a rececao do marisco, nos dias
estipulados para a cozedura, sendo este horario dado a conhecer, tanto aos concessionarios, como
aos funcionarios do Mercado e ao pessoal do adjudicatario.

10.6 Se apds recegdo, o marisco nao for de imediato confecionado, este deve ser arrumado a
temperatura de congelacéo.

10.7 Em todo o processo de confegado, é obrigacao do pessoal do adjudicatario garantir que esta é
realizada de modo a que nao ocorram trocas de marisco de diferentes vendedores; sendo da sua
responsabilidade, qualquer falha que ocorra em qualquer das etapas da transformagao.

10.8 O adjudicatério devera garantir no ato de confecdo do marisco que séo atingidas as temperaturas
necessérias para reduzir/eliminar os teores microbianos, com vista a Seguranga Alimentar (a

temperatura interna do marisco devera ser igual ou superior a 65 °C).
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10.9 Apds a cozedura, é obrigacéo do adjudicatario assegurar que o produto é armazenado em frio
positivo, garantindo que a temperatura diminui para os 10 °C em duas horas. Nesta etapa de
acondicionamento, o adjudicatario cumprira o estipulado no ponto 10.7 do presente caderno de
encargos.

10.10 Apos o rapido arrefecimento deverd o adjudicatario, comunicar ao funcionério presente no
Mercado Municipal, de modo a que todo o marisco confecionado seja armazenado em camaras

refrigeradas (por periodo maximo de 48 horas).

Clausula 11.2. Pessoal

11.1 Os concorrentes devem apresentar proposta detalhada do funcionamento do servico de confecao
de marisco, incluindo indicagdo das funcionarias a colocar na cozinha do Mercado Municipal.

11.2 O adjudicatario é responsavel por todas as obrigacgdes relativas ao seu pessoal, pela disciplina e
aptiddo do mesmo, bem como pela reparagdo de prejuizos por eles causados na instalacéo,
equipamento, material e a terceiros.

11.3 O pessoal devera estar devidamente identificado e usar farda de trabalho adequada, completa
(incluindo protecao para o cabelo e calgcado), e exclusiva para a atividade desenvolvida na cozinha, de
acordo com a legislacdo em vigor, competindo ao adjudicatario fornecer os fardamentos. Todo o
pessoal que manipula e prepara os alimentos tem de evidenciar uma escrupulosa higiene pessoal (ex:
unhas curtas e limpas, cabelos limpos e apanhados (ou curtos)).

11.4 O Municipio de flhavo, reserva-se o direito de definir as caracteristicas dos fardamentos (cor,
modelo, qualidade), caso n&o julgue adequados os fornecidos pelo adjudicatario.

11.5 O pessoal contratado pelo adjudicatario devera ser portador de declaragdo médica que ateste o

seu estado de saude.

Clausula 12.2. Seguranga, Higiene e Salude no Trabalho

12.1 O adjudicatario fica sujeito ao cumprimento das disposigdes legais e regulamentares em vigor
sobre seguranga, higiene e salde no trabalho relativamente as funcionarias empregadas, sendo da sua
conta os encargos que de tal resultem;

12.2 O adjudicatario é ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as disposi¢cdes gerais e
regulamentares aplicaveis, a vida e a seguranga das funcionérias e a prestar-lhe a assisténcia médica
de que carece por motivo de acidente de trabalho;

12.3 Em caso de negligéncia do adjudicatario no cumprimento das obrigagcdes estabelecidas nas

clausulas anteriores, a fiscalizagdo podera tomar, a custa dele, as providencias que se revelem

necessarias, sem que tal facto diminua as responsabilidades do adjudicatario;
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12.4 O adjudicatério apresentara, antes do inicio da prestagéo de servigos e posteriormente sempre que
a fiscalizagéo o exija, apdlices de seguro contra acidentes de trabalho relativamente a todo o pessoal;

12.5 Das apdlices constara uma clausula pela qual a entidade seguradora se compromete a manté-las
validas até ao termo do contrato e eventual prorrogacdo do prazo, ainda que, em caso de
impossibilidade de tal cumprir por denegagéo no decurso desse prazo, a sua validade sé terminara 30

dias depois de ter feito a entidade adjudicante a respetiva comunicagao.

Clausula 13.2, Condigdes de pagamento

13.1 As quantias devidas pela entidade adjudicante devem ser pagas no prazo de 60 (sessenta) dias,
com observancia do artigo 299.° do Cdédigo dos Contratos Publicos, apds a rececao das respetivas
faturas mensais, as quais sé devem ser emitidas apds o vencimento da obrigagao respetiva;

13.2 A faturacéo devera ser mensal e serem acompanhadas de todos os elementos justificativos do
montante a pagar, nomeadamente os quilos de camarao confecionados; sendo que as faturas deverao
ser emitidas no final do més a que respeitem.

13.3 Em caso de discordancia por parte do Municipio de ilhavo, quanto aos valores indicados na fatura,
deve este comunicar ao prestador de servigos por escrito, os respetivos fundamentos, ficando o
prestador de servicos obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a respetiva
COrregao;

13.4 A fatura deve fazer referéncia ao nimero de compromisso e ndmero de contrato;
13.5 O pagamento seré efetuado através de cheque ou por transferéncia bancaria.

13.6 Apds boa cobranca, o respetivo recibo sera entregue a entidade adjudicante.

Clausula 14.2. Forga maior

14.1 Nao podem ser impostas penalidades ao fornecedor, nem é havida como incumprimento, a ndo
realizagado pontual das prestagdes contratuais a cargo de qualquer das partes, que resulte de caso de
forga maior, entendendo-se como tal as circunstancias que impossibilitem a respetiva realizacao, alheias
a vontade da parte afetada, que ela nao pudesse conhecer ou prever a data da celebragéo do contrato
e cujos efeitos ndo |lhe fosse razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

14.2 Verificados os requisitos previstos no ndmero anterior, podem constituir casos de forga maior
tremores de terra, inundagoes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos ou blogueios
internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinagdes governamentais ou administrativas
injuntivas.

14.3 Nao constituem forca maior, designadamente:

14.3.1. Circunstancias que nao constituam forga maior para os subcontratados do adjudicatario, na parte
em que intervenham;
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14.3.2. Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do adjudicatario ou a grupos de sociedades
em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de sociedades dos seus subcontratados;

14.3.3. Determinagbes governamentais, administrativas ou judiciais de natureza sancionatéria ou de
outra forma resultantes do incumprimento pelo adjudicatario de deveres ou énus que sobre ele recalam;

14.3.4. Manifestagdes populares devidas ao incumprimento pelo adjudicatario de normas legais;

14.3.5. Incéndios ou inundagdes com origem nas instalagdes do adjudicatério, cuja causa, propagagéo
ou proporcdes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao incumprimento de normas de seguranga;

14.3.6. Avarias nos sistemas informéticos ou mecanicos do adjudicatério nao devidas a sabotagem;
14.3.7. Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

14.4 A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forga maior deve ser
imediatamente comunicada a outra parte.

14.5 Quando uma das partes ndo aceite por escrito que certa ocorréncia invocada pela outra constitua
forga maior, cabe a esta fazer prova dos respetivos pressupostos.

14.6 A forca maior determina a prorrogacao dos prazos de cumprimento das obrigacdes contratuais
afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao impedimento resultante da forga
maior.

14.7 Sem prejuizo do disposto na alinea a) da presente clausula, caso a impossibilidade de execucéo
do contrato, em resultado de caso de forca maior, se prolongue por um periodo continuo superior a 3
(trés) meses, no caso da entidade adjudicante, ou de um (1) més no caso do adjudicatario, qualquer
das partes pode proceder a respetiva resolugao, a exercer através dos meios previstos na alinea c¢) do
artigo 330.° do CCP.

Clausula 15.2: Dever de informagao e sigilo

15.1 O fornecedor deve prestar ao contraente publico todas as informagdes que esta Ihe solicitar e que
sejam necessarias a fiscalizagdo do modo de execugéo do contrato;

15.2 O fornecedor deve guardar sigilo sobre toda a informacéo e documentagéo, técnica e nao técnica,
comercial ou outra, relativa ao Municipio de llhavo, de que possa ter conhecimento ao abrigo ou em
relacdo com a execugao do contrato.

15.3 A informacao e a documentagao cobertas pelo dever de sigilo nao podem ser transmitidas a
terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndo o destinado direta e
exclusivamente a execugao do contrato.

15.4 Exclui-se do dever de sigilo a informagao e a documentagao que forem comprovadamente do
dominio publico a data da respetiva obtencéo pelo fornecedor ou que este seja legalmente obrigado a
revelar, por forga da lei, de processo judicial ou a pedido de autoridades reguladoras ou outras entidades
administrativas competentes.

Clausula 16.2. Comunicagdes e notificagdes
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16.1 Todas as notificagdes, informacdes e comunicagdes a enviar por qualquer das partes a outra parte,
deverado ser efetuadas por escrito, com suficiente clareza, para que o destinatario fique ciente da
respetiva natureza e contetdo.

16.2 Sempre que se verifiqgue qualquer alteracdo, mesmo que pontual ou temporéria, devera ser
obrigatoriamente dado conhecimento a entidade Adjudicante, com a méxima urgéncia.

Clausula 17.2: Contagem dos prazos

Os prazos na fase de formagao e da execucéo do contrato contam-se nos termos do disposto nos
artigos 470.° e 471.° do Cdédigo dos Contratos Publicos.

Clausula 18 .2, Rescisao do Contrato pelo Municipio de flhavo

18.1 O Municipio de flhavo, pode rescindir o contrato, logo que se verifique o ndo cumprimento das
condicoes definidas no presente Caderno de Encargos, ou concretamente, quando ocorram quaisquer
das seguintes circunstancias, por razdes imputaveis ao adjudicatario:

18.1.1 Diminuicdo sensivel e sistematica da quantidade ou da qualidade do marisco;

18.1.2 Préatica de atos dolosos ou negligentes que prejudiquem a quantidade ou qualidade dos produtos
fornecidos ou o normal funcionamento da cozinha;

18.1.3 Obstrugéo a atuacédo do servico ou entidade a quem compete a inspegdo, quando esta é
realizada nos termos do presente Caderno de Encargos;

18.1.4 Utilizagao abusiva ou deterioracao anormal das instalacdes, equipamento e material;

18.1.5 Nao cumprimento das obrigagdes assumidas em todo o articulado do presente Caderno de
Encargos.

18.2 Arescisdo ndo prejudica o pagamento ao adjudicatario dos servigos j& prestados em conformidade

com o contrato.

Clausula 19.2, Rescisdo do Contrato pelo Adjudicatéario
19.1 O adjudicatario poderé rescindir o contrato com ao Municipio de flhavo.
19.2 A resciséo nao podera afetar os fornecimentos num prazo nao inferior a 60 dias Uteis a contar da

data da notificagao.

Clausula 20.2. Subcontratagéo e cessao da posigao contratual
O adjudicatario ndo poderd, por qualquer forma, subcontratar ou ceder a posigdo contratual a terceiras
entidades para a realizagdo de tarefas relativas ao objeto do contrato, sem prévio consentimento da

entidade adjudicante.
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Clausula 21.2, Foro competente

Para resolugao de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do Tribunal
Administrativo e Fiscal de Aveiro, com expressa rendncia a qualquer outro.

Clausula 22.2, Legislacao aplicavel
O contrato é regulado pela legislagao portuguesa
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